
ITA

Espinaler TIP:
FAI L’Aperitivo QUI 
e PORTA IL PRANZO 

A CAsA

barra
Espinaler

ACCIUGHE ²
8,5

ALICI MARINATE ² ¹⁰
5,9

PATATINE
2,5

OLIVE
2,5

OLIVE DA TAVERNA ¹⁰
2,9

GILDA CON ACCIUGA ² ¹⁰
3,5

GILDA CON ALICE MARINATA ² ¹⁰
3,3

OSTRICA GIRARDEU ⁷
5,75

CUORI DI MARE IN LATTINA ² ⁷ ⁸
12,5

COZZE PREMIUM ² ⁷ ⁸
7,95

CANNOLICCHI PREMIUM ISOLA DI SÁLVORA ⁷
17

VENTRESCA DI TONNETTO PREMIUM (PIQUILLOS) ²
19,9

VONGOLE AL NATURALE ² ⁷ ⁸
7,75

VONGOLE BIANCHE 25/30 ² ⁷ ⁸
22,9

CALAMARETTI PREMIUM ⁷
8,5

SARDINE PREMIUM CON PIQUILLOS ² ⁷ ⁸
8,9

CANESTRELLI ALLA PIASTRA ⁷
2,95

PANE DI COCA 1
3,95

24

22

22

PAGNOTTA DI PROSCIUTTO 
IBERICO E POMODORO ¹ ⁹

TAGLIERE DI FORMAGGI SELEZIONE 
ESPINALER CON MARMELLATA E NOCI ³ ⁴ ⁹

TAGLIERE DI SALUMI SELEZIONE 
ESPINALER CON OLIVE ⁹

i taglieri

9

9

9

9

9

DOLCI
CHEESECAKE CLASSICA 
AL GORGONZOLA ⁴ ⁶ ⁹

CHEESECAKE KREMÓS; CLASSICA - 
KINDER - PISTACCHIO - LOTUS ¹ ³ ⁴ ⁶

TIRAMISÙ AL PISTACCHIO ¹ ³ ⁴ ⁶ ⁹

HOT DOG DI BRIOCHE CON 
CIOCCOLATO, OLIO E SALE ¹ ⁹

FRAGOLA E MANDARINO ¹ ⁹

19/pax

28/pax

24/pax

22/pax

(PAELLE PER 2 o 3 PERSONE)

RISO DI SEPPIA "SPORCA" DI FORMENTERA ² ⁷ ⁸ ⁹

GAMBERI ROSSI (CARABINEROS) E TACCOLE ² ⁷ ⁸ ⁹

GAMBERO ROSSO E PORRO MINI CONFIT ² ⁷ ⁸ ⁹

TATAKI DI MANZO E FUNGHI

paellas

25

49

34

21

25

26

18

BACCALÀ CON PISELLI E 
CROCCANTE DI PROSCIUTTO ² ⁹

ASTICE CON UOVA E PATATE ⁶ ⁸ ⁹

TARTARE DI TONNO ROSSO CON CAVIALE, 
PATACÓN, KALE CROCCANTE, 
AVOCADO E MANGO ¹ ² ⁴ ⁶ ⁹ ¹⁰ ¹¹

CANNELLONE DI CODA DI BUE 
CON BESCIAMELLA AL ROSMARINO ¹ ⁴ ⁹

COSTOLETTE D'AGNELLO CON PATATE, 
ROSMARINO AL FORNO E UOVA FRITTE ⁶

FILETTO CON VERDURINE E 
SALSA DI SEDANO RAPA ⁴

HAMBURGER ATENEA (COSTATA, CIPOLLA 
CARAMELLATA, SALSA AL FORMAGGIO 
ERBORINATO E COTOGNA, 
PANE SOFFICE ROMA) ¹ ⁴ ⁶ ⁹

DA Espinaler 
CI PReNDIAMO cURA DeI
NOsTRI, cHIeDI seMPRe 

I NOsTRI CONsIGLI

antipasti
PAGNOTTA ALL'ACQUA AL FORNO
CON ALLIOLI DELICATO E POMODORO ¹ ⁶

PATATAS BRAVAS: PATATÓ ARROSTO E FRITTO CON 
ALLIOLI DELICATO E SALSA MATCHA FATTA IN CASA ⁶

CROCCHETTE ASSORTITE; 
GUANCIA CON PORCINI E UVETTA ¹ ⁴ ⁶ ⁹, 
PORRI, FORMAGGIO ERBORINATO E NOCI ¹ ³ ⁴ ⁶ ⁹, 
CLASSICA AL PROSCIUTTO ¹ ⁴ ⁶ ⁹

FRITTELLE DI BACCALÀ FATTE IN
CASA CON ALLIOLI AL LIME ¹ ² ⁶ ⁷ ⁹

ESCALIVADA CON MOJAMA (TONNO
ESSICCATO) E PISTACCHI ² ³ ⁹ ¹⁰

TARTARE DI POMODORO, 
PICADA E COZZE ESPINALER ⁷ ⁹

CANNOLICCHI ESPINALER 
CON CREMA DI ASPARAGI BIANCHI ⁴ ⁶ ⁷ ⁹

INSALATA DI POMODORO ROSA CON 
BACCALÀ AFFUMICATO E FORMAGGIO ² ⁴ ⁹

UOVA ROTTE CON PATATA DOLCE, 
CHISTORRA E ASPARAGI VERDI ⁶ ⁹

UOVA ROTTE CON PATATINE ESPINALER 
E GAMBERO ROSSO ALL'AGLIO ⁶ ⁸ ⁹

CALAMARI FRITTI CON MAIONESE AL LIME ¹ ⁴ ⁶ ⁸ ⁹

SARDINA AFFUMICATA SU PANE DI CRISTALLO, 
FORMAGGIO DI CAPRA E PESTO ¹ ² ³ ⁴ ⁹

STEAK TARTARE SU PANE DI CRISTALLO 
E FORMAGGIO STAGIONATO ¹ ² ⁴ ⁵ ⁶ ⁹

CEVICHE AGRUMATO DI VONGOLE 
ESPINALER CON MANGO ⁸ ⁹

INSALATA RUSSA E CAVIALE 
SU SFOGLIA DI PANE (4 PZ) ¹ ² ⁴ ⁶ ⁹

13

10

3/U

12

18

16

17

16

17

23

15

17

22

20

21

1 GLUTINE · 2 PESCE · 3 FRUTTA A GUSCIO
4 LATTICINI · 5 SENAPE · 6 UOVA · 7 MOLLUSCHI

8 CROSTACEI · 9 SOLFITI · 10 SESAMO · 11 SOIA

MARE E MONTI

dal mare

dalla terra

CAPASANTA CON PARMENTIER DI GUANCIALE, 
TACCOLE E CROCCANTE DI PARMIGIANO ⁴ ⁷ ⁹

POLPO ALLA GALIZIANA CON 
TORREZNO CROCCANTE ² ⁷ ⁹

MIDOLLO CON TARTARE DI GAMBERO MARINATO E 
MAIONESE DI GAMBERO ROSSO ⁷ ⁹

23

24

26


